
´s Freis´
Café & Bäckere i

UNSER TÄGLICH´  BROT



MONTAG
Finnenbrot

(Vo l lkornbrot  mit  hohem Kornante i l )
 D iabet iker  geeignet

DIENSTAG
Gerstenwonne

(Gersten-  und Dinkelmehl )

Buchweizenbrot
(Buchweizenmehl  80%)

DONNERSTAG
Dinkelbrot

(Re ines D inkelmehl )

FREITAG
Gerstenwonne

Buchweizenbrot

TÄGLICH
Roggen-  und Weizenmischbrot

(hergeste l l t  mit  natür l i chem Sauerte ig)

TÄGLICH SPEZIAL
Reifenthaler  Landbrot

(Hauseigene Rezeptur)

Reines Roggenbrot
(Re ines Roggenmehl  ohne Weizen)
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